
DISH WASHING PROCEDURES
Procedimientos para Lavar los Platos

CITY OF MILWAUKEE HEALTH DEPARTMENT (Departamento de Salud de la Ciudad de Milwaukee) Ref: WI Food Code
CONSUMER ENVIRONMENTAL HEALTH (Salud Ambiental del Consumidor)  Health Dept. Graphics Services    R 7/01

1 PRE-WASH
OR SCRAPE all dishes and utensils

Pre-lave o raspe todos los platos y utensilios

2 WASH
in hot, soapy water

Lave en agua enjabonada caliente

3 RINSE
with clean water

Enjuague con agua limpia

5 AIR DRY
on clean surface

Seque al aire en una superficie limpia

6 STORE
properly

Guarde en un lugar adecuado

4 SANITIZE
in a solution of 11/2 tsp. bleach to 1 gal. water 
(or use approved commercial sanitizer)

Desinfecte en una solución de 1 1/2 cucharita de blanqueador a 
1 galón de agua (o utilice un desinfectante comercial aprovado) 


